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MENU’ DI SAN VALENTINO

Aperitivo di benvenuto con ribolla gialla e bruschetta

Antipasto: Girellino scottato con valeriana e balsamico
	        Ciar al limon
	        Cannolo alla crema salata e pistacchi 
	        Cornetto con verdure in pastella

Primo piatto: Risotto fragole e prosecco con scaglie di grana
                      Cuori rossi con pachino e taggiasche

Secondo: Filetto di vitello con panatura di nocciole su misticanza di verdure, mele speck e uvetta

Dolce: Tronchetto di San Valentino


Vini della selezione Ca’ Malvani acqua e caffè 
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